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Agrafe pour unir des morceaux de viande et particulierement de jambons ddsosses. 



(57) Agrafe pour unir des morceaux de viande et psrticuliere* 
ment de jambons deaosses, comprensnt un ailment sensible* 
ment en forme de cU> qui presente des bras ayant a teur 
extremite* libre au moins une zone en pointe. 

Selon ('invention, cette agrafe comprend au moins une Ian- 
guette flexible 8 sur (a cQte desdits bras 3, 4 et au moins une 
zone en pointe 7' se developpant a partir de cette languette. 
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AGRAFE POUR UNIR DES MORCEAUX DE VIANDE ET PART I - 
CULIEREMENT DE J AMBON S DESOSSES 

La prSsente invention concerne une agrafe pour unir 
des morceaux de -viande particuliSrement de jambons desosses. 

On sait que pour effectuer le d§sosseraent d'un jambon, 
on pratique une coupe de pr£f§rence sur le c6t§ du jambon 
5 et aprds avoir enlev§ Vos, les deux morceaux de viande 

sont r§unis et cousus au rooyen d'un agrafage pour recons- 
tituer l'Stat compact de la masse de chair, 

Ledit agrafage utilise pour coudre un dispositif 
gSnSralement pneuroatique et sous la forme d'un pistolet 
10 qui tire des agrafes qui pSnStrent dans la couenne du 
jarobon et qui maintiennent unis les morceaux de viande. 

Les agrafes connues sont sensiblement en forme de U U" 
et prSsentent gSnSralement sur les faces opposees des 
bras quelques indentations gSnSralement en forme de scie 
15 qui s'engagent dans* la viande dudit jambon. 

De telles agrafes prSsentent une prise des morceaux 
de viande souvent irr£guliSre, due au fait que la couche 
charnue du jarabon pr§sente gSn§raleraent une consistance 
qui est insuff isante pour maintenir les agrafes avec de 
20 bons rSsultats, surtout si celles-ci sont introduites a 

une distance rapprochge 1'une de 1' autre. Cela se produit 
en outre car g§nSraleraent, quand les agrafes sont intro- 
duites violeraraent dans le jambon, la couenne qui est peu 
€lastlque subit une deformation causae par les dents de 
25 scie qui empSche une prise durable resultant par la 
suite en la sortie de ces ra§mes agrafes. 

L'objet de la prisente invention est d'Sliminer les 
inconvenients mentionn§s ci-dessus en rSalisant une 
agrafe pour unir des morceaux de viande, particuliSrement 
30 de jambons d6soss6s, qui permette une union durable des- 
dits morceaux et qui n'ait aucune posstbilite de sortir 
spontan§ment de la chair du jambon. 

Dans le cadre de cet objet, un but important de 
la prgsente invention est de fournir une agrafe qui 
35 prfisente un systSme d' encliquetage qui , une fois qu'il 
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aura p§n§tr§ dans le jambon, cr§era une prise solide avec 
la masse charnue en empSchant la sortie de 1' agrafe. . 

Un autre objet de la pr§sente invention est de 
fournir une agrafe d'une simplicity de forme telle qu'elle 
5 soit trSs Sconomique et facileroent utilisable dans I'emploi 
propos§. 

Un autre objet mais non le dernier de la prSsente 
invention est de presenter les parties de 1' agrafe qui 
restent visibles aprSs l'agrafage exemptes d' aretes vives 

10 de telle fagon qu'elles ne puissent pas provoguer d'§ven- 
tuels domraages au personnel qui manipule le jarabon et 
aux einballages qui doivent le contenir. 

Ce but et d'autres buts Sgalement sont rialisSs par 
une agrafe pour rSunir les morceaux de viande et particu- 

15 lifcrement de jambons desoss§s qui comprend un Sl&nent 

sensibleiaent en forme de U U" et pr§sentant des bras qui, 
a leurs extremity libres, off rent au mo ins une zone en 
pointe caract§ris€e par le fait qu'elle comprend au moins 
une languette flexible sur le flan desdits bras et au 

20 moins une eone.de pointe se dgveloppant a partir de ladite 
languette . 

D'autres caractSristiques et avantages seront roieux 
corapris d'aprSs la description dStaill^e qui va suivre d'un 
dispositif selon la pr§sente invention, illustrg a titre 
25 indicatif dans le seul dessin annexS, dans lequel : 

la figure 1 est une vue en perspective de 1' agrafe 
selon la prSsente invention ; 

la figure 2 est une vue de l 1 agrafe introduite dans 
la masse charnue ; 
30 la figure 3 est une vue de prof tl de plusieurs agrafes 

dont une en coupe suivant un plan mSdian orthogonal au 
plan transversal de 1' agrafe ; 

la figure 4 est une vue en coupe de 1' agrafe suivant 

la ligne IV-IV ; 
35 la figure 5 est une vue en £16vation lat§rale d'un 
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chargeur d 1 agrafes selon la prSsente invention ; 

la figure 6 est une yue eh plan d un chargeur d 1 agra- 
fes selon la prSsente invention. 

En se r6f§rant aux figures mentionn§es, 1' agrafe 
selon la pr^sente invention est indiqu§e dans son ensemble 
par le rep§re numerique 1 et comprend un §l£raent 2 ayant 
sensibleinent la forrae d'un "U n en matiSre plastique pour 
usage aliraentaire ou analogue prSsentant deux bras 3-4 
dont chacun prSsente une section sensiblement trap^zoidale 
avec la face int§rieure 5 plus petite que la face exterieure 
6, Lesdits bras pr§sentent sur chaque extremity une zone 
avantageusement eh pointe 7 qui facilite la perforation de 
la chair du jambon. 

En partant de cette zone en pointe 7, une languette 
flexible 8 s'Stend sur le flan du bras correspondant, 
cette languette pr§sentant une extr§mit£ solidaire de 
ladite zone. en pointe et 1' autre extr£roit6 9 libre et a 
une certaihe distance par rapport au bras correspondant. 
Ladite extr£mit§ libre et situ§e a distance est avanta- 
geusement d'une Spaisseur rooindre que celle de l f extr§mite 
opposie et pr§sente une face 10 sur ladite extr§mite libre 
d'une largeur supSrieure § celle de I'extr&nitS opposee. 

L'arceau 11 qui unit lesdits bras 3-4 prSsente sur son 
dos une surface arrondie 12 exempte de tout Element 
d'arSte. Sur les deux cot§s de chaque bras, ladite agrafe 
coraprend au iQoins un Sl&uent de liaison 13 qui permet 
d'unir plusieurs agrafes 14 entre elles pour former un 
chargeur 15. 

Le fonctionneraent du dispositif selon 1' invention 
apparalt §vident par la description qui pr€c£de f en 
particulier si l'on se reporte a la figure 2, on peut 
observer comment 1' agrafe aglt & l'int§rieur du jambon. 
Au moment de p6n§trer dans la viande, aprds avoir §t§ 
lanc§e par un dispositif appropri§, lesdits languettes 
f lexibles 8 se rapprochent du dos de chacun des bras 
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par flexion, grace I la pression exercSe par la viande 
sur celles-ci. La pSnStr^tion continue jusqu'.i ce que 
l'arceau s f arr§te contre la masse de chair, 

I*es languettes flexibles 8 & l'int^rieur de la masse 

5 de chair du jambon reprendront la position naturelle en 

se s§paraht du dos desdits bras et en cr§ant un espace dans 
lequel une partie de la viande sera introduite, en empSchant 
ainsi absoluiuent la sortie de l 1 agrafe du jaroboh; Plus on 
exercera une force capable d'extraire l'agrafe plus les 

10 languettes flexibles s ' eloigneront du bras respectif en 
perraettant ainsi une prise solide du jambon. 

En pratique, on a constats que l'agrafe selon la 
prSsente invention est particuliSreraent avantageuse du 
fait qu'elle est conform§e de telle raani&re qu'elle perraet 

15 une p£n§tration optimale dans les viandes des jarabons et 
qu'elle est xaunie d'un systdme S dSclic de construction 
simple qui cependant garantit une prise telle. em^Schant 
spontanSment la sortie 6ventuelle de ladite agrafe. 

En pratique les mat£riaux utilises ainsi que les 

20 dimensions pourront Stre quelconques suivant les exigences. 
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REVENDICATIONS 

1. Agrafe pour unir des morceaux de viande et particu- 
lierement de jambons desoss§s, comprenant un element sensi- 
blement en forme de "U" qui presente des bras ayant a leur 
extremite libre au inoins une zone en pointe, caracteris§e 

par le fait quelle coraprend au moins une languette flexible (8) 
sur le cOte desdits bras (3,4) et au mo ins une zone en pointe 
(7*) se developpant a partir de cette languette, 

2. Agrafe pour unir des morceaux de viande et parti- 
culierement de jambons desoss£s selon la revendication 1, 
caracteris6e par le fait qu'au moins une languette flexible 
presente son extrerait§ libre a une certaine distance du bras 
correspondant, 

3. Agrafe pour unir des morceaux de viande et parti- 
culiSrement de jambons desossSs selon les revendications 

1 et 2, caractSrisee par le fait que ladite extreraitS libre 
d'au moins une languette presente une epaisseur inferieure 
a celle de son extremite opposee, 

4. Agrafe pour unir des morceaux de viande et parti- 
culierement de jambons desoss§s selon l'une quelconque des 
revendications 1 a 3, caracterisee par le fait que ladite 
extrerait§ libre d f au moins une languette presente une 
largeur superieure a celle de ladite extremite opposee. 

5. Agrafe pour unir des morceaux de viande et parti- 
culifcreraent de jambons desosse's selon l'une quelconque 
des revendications 1 a 4, caract§ris§e par le fait que 
lesdits bras prSsentent une section transversale sensible- 
ment trapezoldale, les faces inter ieures opposees entre 
elles §tant inferieures aux faces extSr ieures, 

6. Agrafe pour unir des morceaux de viande et parti- 
culiSrement de jambons desoss§s selon l'une quelconque 
des revendications pr6cedentes, caracterisie par le fait 
que l'arceau qui unit lesdits bras presente un dos 
essentiellement arxondi. 
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